Der Auftakt fiir die
Karpfensaison in Sach-
sen - hier ein Foto vom Ab-
fischen am Horstsee - wird

dieses Jahr am 14. Septem-
ber bei der Teichwirtschaft
Wermsdorf gefeiert.
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Von Jana Brechlin
Wermsdorf/Gottwitz. Der  Start-
schuss fur die sachsische Karpfen-
saison falltin diesem Jahrin der Re-
gion Oschatz: Die Teichwirtschaft
Wermsdorf richtet die Eréffnungs-
feier fur den Auftakt aus. Am
14. September gibt es dazu an der
Halteranlage des Unternehmens in
Gottwitz Spezialitdaten rund um den
Karpfen. Die Saisoneroffnung soll
Appetit machen auf Fisch aus hei-
mischen Gewassern.

Der Landesfischereiverband
sucht fiir den Auftakt stets Orte aus,
die eine Rolle spielen in der sachsi-
schen Fischwirtschaft. In den ver-
gangenen Jahren fand die Saison-
eréffnung oft mit dem Beginn der
Lausitzer Fischwochen statt, dieses
Jahr riickt nun die Teichwirtschaft
in den Fokus.

Wermsdorf mit langer
Tradition in Fischzucht

,Uns freut das nattrlich, denn die
Fischerei hat in Wermsdorf eine
lange Tradition und mit dem Horst-
seefischen zudem eine Veranstal-
tung von uberregionaler Strahl-
kraft, bei der es vor allem um den

Fest zum Start in
die Karptensaison

Die sachsische Karpfensaison wird dieses Jahr von der
Teichwirtschaft Wermsdorf erdéffnet. Hohepunkt spater ist das
Horstseefischen. Wie die Aussichten fur die Fischer der Region sind.

Karpfen geht - da passt die Saison-
eroffnung perfekt”, findet Werms-
dorfs Burgermeister Matthias Miil-
ler (CDU).

Und Georg Stahler von der
Teichwirtschaft Wermsdorf kiindigt
an, man werde zum Auftakt am
14. September (ab 10 Uhr) Fisch in
samtlichen Varianten anbieten.
,Die Gaste kénnen dann gleich vor
Ort probieren und sich auch mit fri-
schem Fisch fiir zu Hause versor-
gen.” Vor allem der Bestseller, ge-
raucherter Karpfen, soll an diesem
Tagreichlich iberdie Theke gehen.
Neben Verkostungen werde es
auch Informationsstande zur Fi-
scherei in Sachsen sowie zur nach-
haltigen Fischzucht geben, wirbt
der Landesfischereiverband.

Haupterntezeit mit
Horstseefischen

Fir die Branche beginnt im Herbst
traditionell die Haupterntezeit, und
dieistvielerorts verbunden mit Ver-
anstaltungen. So wird an der Halte-
ranlage in Gottwitz am 28. und 29.
September das Hoffest gefeiert, be-
vor vom 11. bis 13. Oktober das
Horstseefischen in Wermsdorf statt-
findet. Neben Live-Fischziigen und

Der Fischimbiss der Wermsdorfer Teichwirtschaft ist bei den Torgauern und
Gasten beliebt. Gefragt sind die Wermsdorfer Fischsuppe, die Cornelia Friebe
prasentiert, sowie Fischbrotchen aller Art, die Sofiia Krychkovska gern ser-

viert.

zahlreichen Gastronomieangebo-
ten gibt es dazu auch einen Jahr-
markt mit Musik im Festzelt und
Fahrgeschaften.

Und wie wirkt sich das mitunter
wechselhafte Sommerwetter auf
den Bestand in den Wermsdorfer
Teichen aus? ,Die Wassermenge ist
gut”, sagt Georg Stdahler mit Blick
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auf die Regenfalle im Frihjahr und
wahrend der vergangenen Wo-
chen. Durch uiberstaute Flachen sei
es hier und da zu sehr viel Nahr-
stoffeintrag gekommen - da miisse
man abwarten, wie sich das auf den
Ertrag auswirke. Grundsatzlich ist
der Teichwirtschafts-Chef optimis-
tisch: , Wir erwarten eine gute Ern-

te, aber abgerechnet wird zum
Schluss.”

Karpfen auf den Speisekarten
in Wermsdorf und Umgebung

Einen Eindruck von dem, was in den
vergangenen Monaten in den
Wermsdorfer Teichen herangewach-
sen ist, konnen Gaste spatestens
beim Horstseefischen bekommen.
Zu der Veranstaltung im Oktober ge-
horen traditionell Fischzlige, die di-
rekt am Ufer des Gewassers kom-
mentiert werden. Dabei holen Fi-
scher mit Schleppnetzen und Hebe-
kescher Karpfen & Co. aus dem Was-
ser und sortieren den Fang vor Ort.
In den Restaurants der Umge-
bung wird dann auch die Speise-
karte angepasst: Karpfen blau oder
gebacken wechseln ins Angebot.
Empfohlen wird zudem die Werms-
dorfer Fischsuppe. Das Originalre-
zept nach der Rezeptur von Udo
Seidlitz sieht eine leichte Scharfe
vor, heute gibt es die Suppe oftmals
mit praktisch gratenfreien Karpfen-
filets — gerade fur Menschen, die
erstmals Karpfen probieren eine
gute Variante, weil man ohne jede
Vorsicht genieBen kann und sich
nicht um Graten sorgen muss.



